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CEViCHE DE PESCADO 
Pequeños trozos de pescado marinado en aceite de oliva, jugo de 
limón, cebolla y pimentón.

$ 18.000  

CEViCHE SALVAViDA 
Pequeños trozos de merluza, aguacate,  plumas de cebolla, 
pimiento y salsa chile.

$ 23.000

CEViCHE DE LANGOSTiNOS 
Langostinos marinados en jugo de limón, cebolla roja, cilantro, 
aguacate y aceite de oliva.

$ 37.000

CEViCHE BOMBA 
Pulpo, camarones y calamar pre cocidos, con aceite de ajonjolí, 
cebolla roja y pimentón.

$ 31.000

CEViCHE DE PULPO Y CALAMAR 
Cebolla, pimentón, aceite de oliva, pimienta y 
marinados en limón.

$ 20.000

CEViCHE DE CAMARONES 
Marinado en jugo de limón, aceite de oliva, pimentón, cebolla 
roja, maíz tierno, aguacate.

$ 20.000 

CEViCHE LEVANTA MUERTO 
Camarones, calamar, pulpo pre cocidos y marinados  en salsa 
Bloody mary.  

$ 26.000

SEA FOOD CEViCHE 
Tres sabores;  Ceviche de pescado, Coctel de camarón  y Pulpo en 
salsa Bloody Mary

$ 30.000

CEViCHE DE PESCADO Y CAMARÓN  
Camarones y pescado con aceite de ajonjolí, cebolla roja y 
pimentón.

$ 31.000

CEViCHE QUiÉREME MUCHO
Camarón y langostinos marinados en jugo de limón,  cebolla roja, 
cilantro, aguacate y aceite de  oliva.

$49.000

CEViCHE MERO MACHO
Camarón, langostinos, muelas de cangrejo y almejas marinados
en jugo de limón, pulpo, calamar, caracol pre cocidos, con aceite 
de ajonjolí y oliva, cebolla roja, pimentón y aguacate.

$89.000

COCTEL LAGUNA AZUL 
Pulpo, calamar, almejas y muela de cangrejo  en salsa rosada.

$ 28.000

COCTEL ROMPE COLCHÓN 
Caracol y camarón en salsa Bloody mary.

$ 20.000

COCTEL DE LANGOSTiNOS 
Salsa de tomate, mayonesa, picante sal y pimienta.

$ 36.000

COCTEL VUELVE A LA ViDA  
Camarones, caracol, calamar mejillones en salsa Bloody mary.

$ 28.000

COCTEL DE CAMARÓN   
Camarones cocidos, marinado con limón en salsa rosada o salsa 
Bloody mary en cama de lechuga y maíz tierno acompañado de chip 
de plátano.

$ 18.000 

COCTEL CAMARÓN TRADiCiONAL
Camarón pre cocido, salsa tomate mayonesa limón ajo y   cebolla. Se 
puede combinar caracol, pulpo, calamar y palmitos según el tamaño, 
acompañado de galleta de soda. . 

 4 OZ $  9.000
 6 OZ $  13.000
 8 OZ $  16.000
10 OZ $ 20.000
12 OZ $ 25.000
16 OZ $ 34.000

MUELAS DE CANGREJO  
Muelas de cangrejo marinado con limón, aceite de oliva y aguacate.

$ 19.000

AGUA E CALZÓN
Nuestra deliciosa cazuela de mariscos
Fondo de pescado y camarones, camarón, calamar, caracol, pulpo, 
almejas, palmito, chipichipi y pescado.  Acompañado de tostones de 
plátano.

$ 44.000



SÁNDWiCH IBÉRiCO
Jamón serrano, chorizo español, salami, queso gouda, pan y 
especias de la casa.

$25.000

TABLA MiXTA REGULAR
Jamón serrano, chorizo español, salami, queso gouda, pan 
de especias de la casa.

$60.000

TABLA MiXTA EXTRA
Jamón serrano, chorizo español, salami, queso gouda, 
aceitunas verdes picantes, aceitunas negras, pan de espe-
cias de la casa.

$80.000

ACEiTUNAS VERDES PiCANTES
(Porción pesada)

$  80.000 /KG

ACEiTUNAS NEGRAS
(Porción pesada)

$ 80.000 /KG

JAMÓN SERRANO
(Porción pesada)

$ 140.000   /KG

SALAMi
(Porción pesada)

$ 90.000   /KG

CHORiZO ESPAÑOL
(Porción pesada)

$ 90.000   /KG

QUESO GOUDA
(Porción pesada)

$ 80.000   /KG

PAN ESPECiAS DE LA CASA
$ 4.000De
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